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Petna gama seréw BIO od Nuova Castelli

Sery to w wiekszosci przypadkéw nieodzowny element codziennej diety.
Méwi sie, ze na swiecie istnieje tyle samo gatunkéw serow ile metod ich
wytwarzania, dlatego kaidy moze znalezé cos dla siebie. Smak i jakosé
seréw zalezy nie tylko od techniki produkcji, ale rowniez od mleka, na ktére
z kolei wplywa uksztaltowanie terenu, klimatu i roslinnosci bedqgcej
pokarmem dla zwierzqt. Coraz wiecej oséb wybiera sery BIO pochodzqgce
z ekologicznych gospodarstw. Naprzeciw oczekiwaniom polskich klientow
wychodzi Nuova Castelli, jeden z najwiekszych producentow i dystrybutorow

serow wioskich oferujgcy petng game seréw BIO.
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Na rynku istnieje wiele gatunkéw sera i dzieli sie je na m.in. gatunek mleka,
konsystencje, zawarto$¢ ttuszczu, czas dojrzewania, czy proces produkcyjny. Produkt
wytwarzany z mleka jest zrédtem wielu sktadnikdw odzywczych np. biatka, wapna,

aminokwasow, kwasow fttuszczowych, witaminy B12 i soli mineralnych. Najwiece;j
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wartos$ci odzywczych majqg sery wytwarzane w sposdb ekologiczny, gdzie produkcja
oparta jest na wysokiej jakosci surowcu, czyli mleku. Zwraca sie duzg uwage na to,
gdzie dajgce mleko zwierzeta zyjg i czym sie zywiq. Petng game seréw BIO
wytwarzanych z mleka pochodzenia ekologicznego oferuje Nuova Castelli. Wybrane
sery majq rowniez certyfikat DOP (Chroniona Nazwa Pochodzenia), co oznacza, ze
ser od poczgtku do konca produkcji przechodzi przez wszystkie fazy na jednym

obszarze, np. Gorgonzola i Parmigiano Reggiano.

Oryginalne wtoskie kremowe sery w Polsce dostepne sg na potkach sklepdw sieci
Piofr i Pawet oraz w wybranych sklepach E.Leclerc. Zwolennicy seréw BIO znajdg
delikatng Mozzarelle i Gorgonzole, ktére powszechnie uzywane sg do wszelkiego
rodzaju satatek, pizzy i makarondw. Do past idealnie nadaje sie $wieza Ricotta, ktéra
jest rowniez lekkostrawng niettustg alternatywqg dla  twarogu, uzywana jako
zageszczacz do soséw, ale tez idealna do deserdw. Mitosnicy stodkosci mogg uzy<
do Tiramisu serka BIO Mascarpone. W asortymencie dostepnych produktéw znajduje

sie rowniez ser Parmigiano Reggiano, zaréwno w kawatku, jak i w formie tarte;.

Produkty Nuova Castelli sg sprzedawane zaréwno pod markg wtasng, jaok i pod
markami sieci handlowych m.in. Tesco, Auchan, Carrefour, E.Leclerc, Intermarche.
Swiadczy to o wysokiej jakosci produktéw, silnej reputacii i wizerunku rzetelnego oraz
godnego zaufania partnera, jaki firma osiggneta wiérdd najwiekszych sieci dystrybuciji

we Wtoszech i za granicq.
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North Coast SA

Firma North Coast zostata zatozona w 1992 roku. Siedziba spdtki znajduje sie w Pruszkowie pod
Warszawq. Od poczgtku dziatalnosci North Coast SA specjalizuje sie w dystrybucji wysokogatunkowych
produktow spozywczych pochodzgcych gtownie z Wtoch. W portfelu produktdw North Coast mozna
znalez& m.in. produkty suche (np. oliwa z oliwek, makaron, ryz), produkty $wieze (np. wtoskie sery,
nadziewany makaron czy desery), produkty mrozone (np. réznego rodzaju makarony, przepyszne
wtoskie desery), napoje (kawa, woda, wino) oraz profesjonalne ekspresy do kawy i osprzet. W chwili
obecnej firma importuje do Polski produkty wytwarzane przez ponad 70 czotowych producentdw
markowych wyrobdéw spozywczych. Dzieki dobrze rozmieszczonym magazynom, North Coast dociera
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do klientéw w catej Polsce. Wérdd nich znajdujg sie sklepy wielkopowierzchniowe, tzw. nowoczesna
dystrybucja, sieci sklepéw delikatesowych, niezalezne sklepy detaliczne oraz klienci rynku HoReCa. Od
2015 roku North Coast SA weszta do Grupy Nuova Castelli, jednego z najwiekszych producentdw i
eksporterébw wioskich seréw, aby potaczyé sity i wspdlinie budowacé pozycje lidera i eksperta
propagujgcego wtoskq fradycje kulinarng na polskim rynku.
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